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國立高雄餐旅大學師資培育中心 

「第一屆技高餐旅實務教學論壇」實施計畫 

 

壹、辦理目的 

    提升本校師資培育中心（以下簡稱本中心）師生、國內其他師資培育之大學師生，以及

技術型高中（以下簡稱技高）在職教師的餐旅教學實務知能。 

貳、邀請對象與人數 

    本校及本中心師生、其他師資培育大學之師生，以及技高在職教師約 150 人與會。 

參、指導單位 

    教育部師資培育及藝術教育司。 

肆、主辦單位 

    國立高雄餐旅大學師資培育中心。 

伍、時間與地點 

    一、時間：中華民國 114 年 4 月 25 日（星期五）上午 9 時 20 分至下午 3 時 45 分。 

    二、地點：國立高雄餐旅大學行政大樓五樓簡報室。 

陸、論壇內容與方式 

    一、論壇內容 

        本次論壇主題為｢技高餐旅實務教學｣，並包含下列次主題： 

       （一）技高餐旅教學的創新課程設計。 

       （二）技高餐旅課程的有效教學方法。 

       （三）技高餐旅教學的有效班級經營。 

       （四）技高餐旅群學生常見的行為問題與有效輔導方法。 

    二、論壇方式 

        每場論壇 1 小時，主持人引言 3 分鐘，與談人分享 40 分鐘，Q&A 15 分鐘，主持人

結語 2 分鐘。 

柒、辦理方式 

（一）全程參與本論壇者，核予 4 小時研習時數；未全程參與者，將依實際出席情況彈性

核發研習時數。 

（二）本論壇之詳細內容與流程請見次頁之議程。 

（三）報名截止時間：民國 114 年 4 月 10 日（星期四）下午 5 時截止。 

（四）報名網址：https://forms.gle/2foeFrP5WWzMkHih9 

（五）本論壇免費提供午餐。 

（六）本論壇聯絡窗口：李小姐（match@mail.nkuht.edu.tw；07-8060505 轉 24201）。 
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捌、議程 

時間 活動內容/主題 主持人 與談人 

09:00-09:20 報到 

09:20-09:30 開幕式 國立高雄餐旅大學師資

培育中心陳國泰教授兼

中心主任 

 

09:30-10:30 技高餐旅教學的

創新課程設計 

國立高雄餐旅大學師資

培育中心馮莉雅教授兼

永續發展與校務研究中

心主任 

 高雄市立三民家商餐飲管理科

蘇育弘老師 

 高雄市立三民家商觀光事業科

何糧朱老師 

 國立高雄餐旅大學附屬餐旅高

中餐飲管理科陳凱毅教師兼總

務主任 

 國立高雄餐旅大學附屬餐旅高

中餐飲管理科辛政霖老師 

10:30-11:00 茶敘 

11:00-12:00 技高餐旅課程的

有效教學方法 

國立高雄餐旅大學師資

培育中心蘇雅慧教授 

 國立臺南高商觀光事業科主任

陳珮真老師 

 高雄市中山工商餐飲管理科 

曾秋美老師 

12:00-13:30 午休（餐敘） 

13:30-14:30 技高餐旅教學的

有效班級經營 

國立高雄餐旅大學師資

培育中心徐昌慧副教授

兼教務處副教務長 

 臺中市明道中學餐飲管理科主

任蘇梅春老師 

 臺中市明道中學觀光事業科主

任石家玲老師 

 國立中興大學附屬臺中高級農

業職業學校餐飲管理科陳瀅方

老師 

14:30-14:40 休息 

14:40-15:40 技高餐旅群學生

常見的行為問題

與有效輔導方法 

國立高雄餐旅大學師資

培育中心陳國泰教授兼

中心主任 

 桃園市啟英高中餐飲管理科 

凌侑晞老師 

 國立北斗家商餐飲管理科 

柯均霖老師 

15:40-15:45 閉幕式 

 

 


